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Olivier jallerat

Vins et gibiers entre les mains
d’un artiste

Reportage Xavier Gasselin

Olivier Jallerat harmonise cépages et venaisons.
Ce nemrod, en professionnel du vin, partage guelgues
bons crus pour révéler le meilleur du gibier.




«Depuis 2003, Olivier réussit & proposer
des crus qui sorfent des sentiers battus »

Olivier positionne minutieusement cing bouteilles
sur la large table centrale, nappée de blanc, de
sa salle de dégustation. Pas un mot encore mais
quand sa main se saisit de l'un des flacons joli-
ment étiquetés, la passion de l'homme pour
l'excellence se fait déja ressentir. Directeur com-
mercial d'une grande maison du Beaujolais, Oli-
vier Jallerat a décidé de revenir a ses origines
solognotes en 2003, en créant la société Vigne-
rons d’art. Depuis son antre familial, restauré avec
golt, il se spécialise dans l'accord mets et vins en
proposant des crus de niche. Issus de vignerons
s'inscrivant dans une démarche qualitative par le
travail manuel, la viticulture raisonnée, la viticul-
ture biologique ou la biodynamie, il met tout sim-
plement en lumiére de petites « pépites » gour-
mandes issues de domaines familiaux.

Des accords parfaits pour les venaisons déli-
cates et rustiques

Olivier partage volontiers ses connaissances
cenologiques comme ses trouvailles aupres des
restaurateurs et cavistes. Depuis 2003, le spécia-
liste réussit a proposer des crus qui sortent des
sentiers battus pour une clientele en partie com-
posée de chasseurs, qui apprécie justement de
nouvelles aventures, de nouvelles découvertes.
Archer et veneur, fin connaisseur, Olivier dis-
tingue la venaison en deux catégories. Le gibier
« délicat » tel que la bécasse, le perdreau ou la
sarcelle linspire différemment du gibier plus «
rustique » tel que le sanglier ou le lievre souvent
marinés. Dans sa proposition, Olivier recherche
des crus charismatigues pour soutenir les mets.
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Peére & fils

particularité
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Lémotion de la dégustation « tables » de France et celui-ci a
Pour le premier ensemble, il choisit lun des cing d'étre élevé sur une terre a silex.
nectars posés sur la table. Il s'agit d'un céte-ro-

tie Duclaux 2017 & consommer tempéré. Subtil et Loriginalité du Languedoc

delicat, ce syrah, du nord de la vallée du Rhéne est Pour la venaison dite « rustique », Olivier oriente
agréable grace a sa « buvabilité » Un néologisme lamateur éclairé vers un best seller e gique : le
de cave pour dire qu'un vin est gouleyant, qu'il se crozes-hermitage, Domaine des Hauts
deéguste avec aisance et plaisir. Toujours dans 'émo- & la structure charpentée. Plus audacisu
tion de la dégustation, Olivier poursuit par un céte de  une alternative venue du Languedoc 2 travers un
Nuits Manuel Olivier, 100 % pinot noir avec 'expres-  cru original syrah, grenache et cinsault. La cuvée «
sion délicate du bourgogne en phase avec le gibier Les chemins de Mascou » est le nom
quiil qualifie de « raffiné ». La troisieme version, parcelles d’'un domaine au sud de |
dans la méme catégorie, voit couronner un saint-  vin de cépage Pays d'Oc, invitation zu \
nicolas-de-bourgueil Les Perruches de 2017. Le pour apprécier une daube de sanglier.
cabernet franc est un classique des belles et bonnes
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